Protokoll fran skolradsmote
Datum: 20200204

Tid: 17:45-19.00

Plats: Vange skolas matsal

Dagordning

1. Motets 6ppnande — motet Gppnades
2. Foregaende protokoll — foregaende protokoll gicks igenom.
4. Rektor Markus, skolrepresentant Eva-Britt Landin

Skolans forslag till férvantansdokument delades ut och gicks igenom.
Dokumentet kommer att slutféras under varen och anvandas fran
hostterminen 2020. Forslag pa andringar kan l[dmnas in fram till april.

5. Kokschef Angelica Sigge

Angelica ar kdkschef pa Vange, Jarlasa, Borje och Stenhagens skolor.
Angelica belyser vikten av kommunikation och vilkomnar kontakt fran
foraldrarna. Foraldrar och elever far tycka till.

320 portioner mat lagas och serveras varje dag pa Vange skola.

Skolkoken ar ett politiskt uppdrag. Uppsala satsar stort pa eko och 2023 ska
koken vara helt ekologiska. Arets mal 4r 60% ekologisk mat vilket géller all
mat som serveras aven den koket producerar for dldrevarden. Klimatsmarta
val, n6tkott byts mot bland annat baljvaxter, fisk och kyckling. Fran vecka 13
kommer man att mata hur mycket vaxthusgaser livsmedlen sldpper ut. De
flesta ratter lagas i Vangekoket men det finns fardigmat som pannkakor da
det ar svart att gora dessa pa plats.

Menyerna skapas centralt och kan inte paverkas lokalt. Salladsbordet kan
paverkas lokalt. Varje dag serveras ett salladsbord som man kan &ta sig matt
av om ord. mat inte skulle tyckas om.

Koket jobbar for att minska matsvinnet = den mat som kan atas. Det ar mat
som eleverna skulle kunna ha atit upp men ocksa mat som koket inte kan ta
hand om och som slangs. Malet forra terminen var 20g/portion men man
landade pa 26 gr/portion. Om man gér om det till cheeseburgare blir det 2215
stycken.

Maten tar aldrig slut men alla matratter kanske inte finns till sista elev. Vissa
dagar tar den ena ratten slut. Antingen lagar man da mer mat av ratten eller
sa finns det en ratt mindre vid vissa tidpunkter.

Sma forpackningar av smor ersatts med storre byttor. De sma
forpackningarnas plast i Uppsala motsvarar sju flygresor till Thailand. Det blir
ocksd smor kvar i forpackningen vilket leder till onddigt svinn. Eleverna
behover lara sig nya rutiner att ta smor pa smorgasen, ta med sig smor och
bre vid borden.

6. Fragor fran klasserna

En fraga gallande mellanmalet som upplevdes som “trakigt”, - mjolken var det
enda som var bra. Att marka upp vegetariskt var ett ytterligare 6nskemal.
Svar: Eleverna far mjuk och hard smorgas och mjolk. Pa fredagar far eleverna
smoothies. Angelica vdalkomnar dnskemal inom rimliga granser.



7. Ovriga fragor:
e Oppet hus var forra ret en onsdag i maj. Skolan &terkommer om &rets tid.

8. Nasta mote: 14/4 klockan 17.45

Anteckningar gjorda av: Markus Holgersson



